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バイオゼート３の特長

✓ 消化と吸収が容易な分子量の小さい
　 ペプチド
✓ 賞味期限中のプロテインバーの柔ら 
　 かさを保持
✓ 熱安定が良好
✓ 乳糖フリー
✓ ロイシンを高含有する高品質なタン
　 パク質
✓ 分岐鎖アミノ酸（BCAA）を豊富に含　 
　 む
✓ チョコレートや他のトースト／ロース
　 ト香によく合う、わずかな苦味を持つ
✓ 加水分解度： 15%以上（AN/TN比）
✓ タンパク質含量：90%以上（乾物換算）



バーモデルを使用した賞味期限加速度試験

・　下記のモデル処方に従ってプロテインバーを作る；１対１の割合でタンパク質原料を混ぜる

・　バーサンプルをアルミフォイルのパウチに入れて密封し、25℃と35℃で12週間保存する

・　色、水分活性、硬さを2週間ごとにテストする
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プロテインバーの組成
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バーモデルにおける賞味期限中の硬さ

✓ バイオゼート 3 は、賞味期限中の硬さの変化を数週間軽減します。

25℃での保存における硬さ 35℃での保存における硬さ



処方例の官能評価

バイオゼート３には、チョコレート、コーヒー、または

他の補完的なトースト／ローストした風味によく合う

わずかな苦味を持ちます。

バー アプリケーションへの推奨：
バイオゼート３（ホエイタンパク質加水分解物）は、

プロテインバーの良好な食感を賞味期限中に保持

します。
処方番号AC323F レモン クランチ バー：バイオゼート３を7.5%含有します。


